
Przystawka

Rozgrzewający krem z białej fasoli cannellini, podkręcony rozmarynem, wykończony chrupiącymi grzankami z
czosnkiem i toskańskim salami z dzika 29 PLN

Dania Główne

Salmone mediterraneo- Filet z łososia w sosie śródziemnomorskim z kaparami, oliwkami i suszonymi
pomidorami w białym winie z dodatkiem kruszonych pistacji i bukietu sałat 69 PLN

*dostępne od czwartku do niedzieli lub do wyczerpania

Pollo alla diavola – Pierś z kurczaka duszona w czerwonym winie z pikantnym salami, pomidorami  i
pieczonymi paprykami z dodatkiem kluseczek gnocchi 64 PLN

Pasta 

Lasagne con ricotta e spinaci – Domowy makaron zapiekany z farszem na bazie ricotty i szpinaku z dodatkiem
Parmigiano Reggiano DOP i plastrów mozzarelli di bufala DOP 53 PLN

Gnocchi in crema di porri – Ziemniaczane kluseczki z aromatycznym pesto z porów, bazylii i prażonych
migdałów z dodatkiem kremowej burraty 55 PLN

Pizza

Veneziana – Mielona wołowina duszona w czerwonym winie, ser Asiago DOP, papryka chilli i świeże kolendra
59 PLN

Olive e carciofi – Grillowane karczochy, oliwki Leccino, gorgonzola dolce DOP  54  PLN

Deser
Budino al caffè – Domowy budyń aromatyzowany kawą i wanilią z dodatkiem kruszonki karmelowej i sosu

pistacjowego 29 PLN

Napoje

Cucinowa herbata jesienno-zimowa ze świeżymi cytrusami,sokiem malinowym, imbirem goździkami i
cynamonem

      szklanka   20 PLN     dzbanekk 1l   35  PLN
Grzane wino - wino z pogranicza Austrii i Włoch z dodatkiem imbiru, cynamonu, goździków i świeżą
pomarańczą 29 PLN
Lemoniada marakujowa na bazie wody gazowanej, ze świeżą marakują  szklanka 28 PLN

Damian poleca
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